Description du poste

Au ceeur de la Sologne, nous recrutons un cuisinier F/H pour notre restaurant Le Marché
(restaurant buffet en self-service). Dans le cadre agréable du Center Parcs “Les Hauts de Bruyéres”,
vos missions seront les suivantes :
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Mise en place du service.

Veiller au quotidien au respect des regles d’hygiéne et de sécurité.
Assister le chef dans le suivi des stocks afin d’assurer les commandes.
Eviter le gaspillage alimentaire.

Aimer transmettre, partager ses idées et former.

Travailler en équipe et avoir le sens de l'initiative.

Avoir le sens du détail

Des opportunités d’évolutions et programmes de formation tout au long du parcours.
Un environnement de travail dynamique ou chaque jour est différent.
Des primes pour compenser le travail du soir et/ou le dimanche.

Profil recherché

CAP Cuisine + expérience, ou Bac pro cuisine
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Sens du travail en équipe
Bon relationnel
Orientation client

Notre site n’est pas accessible en transport en commun. Etre véhiculé est indispensable pour accéder
au Center Parcs.

Rémunération : Salaire mensuel a partir de 1955.02 € sur 12 mois

Poste de travail en continu.

Nous rejoindre, c’est bénéficier de :

20% de remise sur le parc sur |'offre de restauration, hors Carrefour, alcool et cigarettes.
Les heures travaillées aprés 21h sont majorées de 20% et payées en fin de mois.
Mutuelle d'entreprise en partie financée par I'employeur.

13éme mois a partir d’un an d’ancienneté en CDI

Sous condition : prime transport, prime de Dimanche

Restaurant d'entreprise : avantage repas en nature.

Nous déployons des initiatives en faveur de lI'inclusion et tous nos postes sont ouverts aux personnes
en situation de handicap. Selon les besoins spécifiques de chacun, un aménagement matériel et/ou
organisationnel du poste de travail sera étudié.



Aie le gout de I’aventure et rejoins nos 6000 collaborateurs en France !

Contact :
Auriane BARADUC : auriane.baraduc@areas.com ou 06 66 44 38 15
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